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�城��⾥�(ばいりとん)ロースステーキ

１ポンド（４５０ｇ）

常陸⽜ サンカク (＋５００)
常陸⽜  ランプ (＋６００) AUS� ハラミ

＋

La Table de UMEYA

プリフィクスとは、いくつかのメニューの中から食べたい料理を選んでいき、自分好みのコース
料理を作ることができるスタイルのことです。各グループ、下記メニューより1種類ずつお選び
ください。コースのお料理の種類はグループごとに統一させて頂いております。

お料理は全て一皿でのご提供となります。

 平⽇限定 プリフィクスコース 

トマト ペペロンチーノ ジェノベーゼ クリーム

本⽇のデザート 

＋

前菜３種 or ５種(＋550)をお選びください

2980(3260) ２名様〜

or

パスタorペンネを１種類お選びください

メインを１種類お選びください

(シェフのお任せです)



・鮮⿂のカルパッチョ

前菜

パスタorペンネ
お好きなパスタを１種類お選びください。パスタの量調整できます

＋

・シェフ特製ローストビーフ

・スモークサーモンブルスケッタ

・季節野菜 バーニャカウダ添え・エビとブロッコリー セビーチェ

3種or5種(＋550) お選びください

La Table de UMEYA

平⽇限定 プリフィクスコース
            2980(3260)2名様〜

ジェノベーゼ トマト

・⽣ハムと季節のフルーツ

・炙り⽜タンのマリネ

・プチトマトカプレ―ゼ

・北海道産 ホタテ 刺⾝

お料理はすべて⼀⽫での提供となります。

・クリームチーズ⾖腐、⽣ハムのカナッペ

or

ペペロンチーノ クリーム

・砂肝のコンフィ



＋
本⽇のデザート

常陸⽜ サンカク (＋５５０) AUS� ハラミ

�城��⾥�(ばいりとん)ロースステーキ

１ポンド（４５０ｇ）

La Table de UMEYA

         17:00〜21:00(Lo.20:30）

メイン料理を１種類お選びください

梅⾥豚とは、茨城県茨城町の豊かな⾃然と広々とした環境で
育つブランド豚です。ストレスを減らし、より⾃然に近い

『おが粉豚舎』で飼育することできめが細かく柔らかな⾁質
と濃厚な旨みながらもさっぱりとした味が特徴です。

常陸⽜ ランプ（＋６６０)

メイン

シェフお任せで１品つきます。




